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MENU SERWOWANE Z PRZYSTAWKAMI W STOLE

(przystawki wstawiane w stét jednorazowo)

PRZYSTAWKA

« carpaccio z poledwicy wotowej / rukola / ptatki parmezanu / kapary
« tatar z wedzonego pstraga / ogorek / szalotka / musztardowiec

« crostini / duxel grzybowe / figa / dojrzewajgca szynka

« satatka caesar / kurczak / podsuszane pomidorki koktajlowe

« satatka Nicejska / kremowe jajko/ fasolka / tuiczyk

+  hummus / pieczone warzywa / ser feta / granat

+ pieczywo / masto

ZUPA
« krem z biatych warzyw / salsa z pomidordow / szczypiorek

DANIE GLOWNE
+ udko kaczki confit / marchewka / szpinak / fondant ziemniaczany
/ sos majerankowy

DESER

« strudel jabtkowy/ lody waniliowe
@ 220 PLN za osobe

MENU SERWOWANE |

PRZYSTAWKA
« lekko opiekana tro¢ Fiordowa / wedzona Smietana / salsa verde/ koper wtoski

DANIE GLOWNE
+ piers z kurczaka ze szpinakiem / bataty / palony kalafior / sos maslano pieprzowy

DESER

+ parfait czekoladowe / stony karmel / pistacje .
@ 180 PLN za osobe

MENU SERWOWANE II

PRZYSTAWKA
« mozzarella / pomidor / pieczony baktazan / bazylia

DANIE GLOWNE

« piers z kurczaka ze szpinakiem / bataty / palony kalafior
/ sos maslano pieprzowy

lub

+ filet z okonia morskiego / puree z pieczonej pietruszki / zielone warzywa
/ sos szczypiorkowy

DESER

+ strudel jabtkowy / lody waniliowe °
@ 210 PLN za osobe
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MENU W FORMIE BUFETU

(menu powyzej 25 osdb)

PRZYSTAWKI

cielecina vitello tonnato

selekcja mies pieczonych / remulade z selera / szczypiorek / gorczyca

toso$ Gravlax / pieczone buraki / aronia / koperek

grillowane warzywa / rukola / piklowane rzodkiewki / salsa verde

satatka z batatéw / pieczona papryka / ogdérek matosolny/ pietruszka / vinegret
tradycyjna satatka grecka

pieczywo / masto

ZUPA

krem z biaty warzyw / oliwa truflowa/ natka pietruszki

DANIA GLOWNE

filet z okonia morskiego / karczochy / szpinak / sos maslany

udko z kaczki confit / karmelizowane jabtka / sos z czerwonego wina
ryz basmati z warzywami

opiekane ziemniaki / ziota

warzywa sezonowe

DESERY

sernik z kruszonka

ciasto czekoladowe

panna cotta

selekcja krojonych owocoéw

@ 230 PLN za osobe

MENU DLA DZIECI

rosét drobiowy / makaron
chrupiace paluszki drobiowe / frytki / mizeria
Selekcja lodéw i sorbetéw

& 65 PLN za osobe

TORT

Tort okolicznosciowy wtasnego wyrobu / porcja 25 pln
(czekolada menakao / oreo / galaretka truskawkowa)

DODATKOWO:

Optata serwisowa - 10% doliczone do rachunku
Optata serwisowa za podanie tortu - 5 pln za osobe
W przypadku wytgcznosci Sali Hotel zastrzega sobie prawo
do dodatkowej optaty za wynajem.
Ceny zawierajg podatek vat - 8%
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PAKIET NAPOJOW
BEZALKOHOLOWYCH

« Soki owocowe

+ Napoje gazowane

«  Woda mineralna infuzowana cytrusami
+ Mietg - gazowana, niegazowana

« Kawa i herbata

Do 4 godzin -72 PLN
Do 4 godzin dzieci - 40 PLN

ceny brutto




W CELU DOKONANIA REZERWACJI
PROSIMY O KONTAKT:

Stay inn by Frost
ul. Stowicza 28, 02-170 Warszawa
+48 22 2637907
+48 22 2637903
meetings@stayinnhotels.pl

www.stayinnhotels.pl/warszawa



