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WESELE w stylu
Stay inn by Frost

Oferta weselna Stay inn by Frost zmienia marzenia w rzeczywistos¢,
czerpigc inspiracje ze wspaniatej wiktorianskiej tradycji slubnej.

Oto nasza przysiega:

Slubujemy stworzy¢ dla Ciebie przyjecie stylowe,
wyrafinowane, wolne od trosk i potkniec.
Ten dzien bedzie taki jak Ty —wyjatkowy.

U progu hotelu nasz przyjazny i doswiadczony zespét
powita Ciebie i Twoich gosci oraz bedzie do Twej dyspozycji
podczas catego wieczoru.

Twoi goscie z pewnoscig docenig pobyt w naszych eleganckich
i modnie urzgdzonych pokojach, cieszac sie swobodnym dostepem

do oferty ustug rekreacyjnych naszego hotelu.

Dla Mtodej Pary natomiast przygotujemy Pokdj Premium,
ktorego atmosfere podkresli wysmienita butelka wina musujacego.

Szef Kuchni przygotowat inspirujgce i niebanalne Menu,
ktdre znajdziesz ponizej.

W celu dokonania rezerwacji prosimy o kontakt
z Dziatem Sprzedazy Konferencji: meetings@stayinnhotels.pl

www.stayinnhotels.pl



VIENU |

ZAKASKA LUB ZUPA
(1 zakaska lub 1 zupa dla wszystkich gosci, wybdér przed impreza)

Delikatna cielecina, sos tunczykowy, marynowane karczochy, chrupigce sataty
Tatar z tososia, satatka z grillowanych warzyw z komosga,

sos miodowo musztardowy

Rosoét z nalesnikiem ziotowym i warzywami

Krem z pieczonych pomidoréw, mozzarella, oliwa ziotowa

DANIE GLOWNE
(wybdr 1dania dla wszystkich gosci przed imprezg)

Pieczony sandacz, ryz cytrynowy, sos Chardonnay, karmelizowane buraki
Medaliony z poledwiczki wieprzowej, boczek, kluseczki ziemniaczane

z parmezanem, sos Calvados, jabtko kompresowane

Udo kaczki konfitowane, gnocchi zapiekane z serem wedzonym,
korzenna gruszka w czerwonym winie, sos rozmarynowy

BUFET ZIMNY

Filety sledziowe, wiejska Smietana, cebulka, jabtko

tosos marynowany po skandynawsku, sos musztardowy

Pieczona karkdwka, schab, indyk, domowy sos tatarski

Pasztet, konfitura zurawinowa, marynowane korzenna gruszki
Warzywne samosy, paprykowy dip

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka Waldorff z jabtek selera naciowego z rodzynkami i prazonymi
orzechami

Satatka makaronowa z mozzarella, szpinakiem, pomidorami i oliwkami,
pesto bazyliowe

Swiezo wypiekane pieczywo, masto

Kremowy chrzan, zurawina, sos tatarski

Piklowane korniszony, gruszka, pieczarki

BUFET GORACY

Toskanski krem z pieczonych pomidoréw

Filety barweny, sos cytrynowy z oliwkami pieczonymi

Piers kurczaka zagrodowego, duszone warzywa w pomidorach
Schab pieczony, sos grzybowy z rozmarynem

Ziemniaki pieczone z ziotami

Warzywa sezonowe z prazonym migdatem

Ryz z warzywami i oliwg tymiankowa

BUFET

Sernik

Szarlotka

Deser czekoladowy z wisniami
Owoce krojone

0 °
f@® min 30 os. @ 315 PLN za osobe

www.stayinnhotels.pl



VIENU |

KOKTAJL POWITALNY (do aperitifu) 2 tartinki na osobe, selekcja Szefa Kuchni

ZAKASKA LUB ZUPA
(1 zakaska lub 1 zupa dla wszystkich gosci, wybdr przed impreza)

Krewetki z awokado, majonez limonkowy, pomidory, kolendra
Szynka sezonowana nadziewana serem plesniowym i figami,
szparagi, pomarancze

Bisque krewetkowy, chrupigce warzywa, oliwa pomaranczowa
Krem z borowikdéw, gorgonzola, grzanka ziotowa

DANIE GLOWNE
(wybdr 1dania dla wszystkich gosci przed imprezg)

Halibut, sos szafranowy z krewetkami, komosa z warzywami,

pieczone pomidory, kolendra

Marynowana z cytrusami piers$ kaczki, ziemniaki au gratin,

sos zurawinowy, gruszka korzenna

Piers perliczki, masto truflowe, ziemniaki zapiekane, szpinak z pomidorkami
koktajlowymi, marynowana szalotka

BUFET ZIMNY

Roladki z tososia z warzywami i serkiem Philadelphig

Pasztet rybny, relish z ziét i marynowanych warzyw

Tatar wotowy, z oliwa truflowg, marynowanymi grzybami i korniszonami
Schab pieczony z nadzieniem chrzanowym

Cielecina z sosem turiczykowym, kaparami i marynowana szalotka, rukola,
Parmezan

Pieczone buraki, dresing miodowy, pomararicze, ser kozi, rukola

Satatka Cesar z kurczakiem

Satatka z kuskusu z grillowanymi warzywami i pesto bazyliowym
Satatka z mini mozzarelli z pomidorami i rukolg, oliwa truflowa

Swiezo wypiekane pieczywo, masto

Kremowy chrzan, zurawina, sos tatarski

Piklowane korniszony, gruszka, pieczarki

BUFET GORACY

Zupa grzybowa z makaronem

Pieczony sandacz, grillowane karczochy, sos ziotowy
Konfitowane udka z kaczki z sosem zurawinowym

Pieczona poledwiczka wieprzowa, sos Calvdos, jabtka
Cielecina duszona w sosie Smietanowym z pieczarkami
Ziemniaki po polsku

Pierogi z pikantnym serem, boczek, cebulka

Baktazany zapiekane z sosem pomidorowym i Parmesanem

BUFET DESEROWY

Sernik

Créme brulee, z owocami
Ciasto kawowe

Owoce krojone

0 [
f@® min 30 os. @ 360 PLN za osobe

www.stayinnhotels.pl



MENU llI

ZAKASKI W STOLE

« Filety Sledziowe, wiejska smietana, cebulka, jabtko

+ toso$ marynowany po skandynawsku, sos musztardowy

« Tatar wotowy, z oliwa truflowg, marynowanymi grzybami i korniszonami
« Ptatki indyka, mus tuiczykowy, kapary, sataty

« Chrupigce samosy, dip paprykowy

. Swiezo wypiekane butki, masto

ZUPA
« Consomme wotowe, makaron nalesnikowy, warzywa

DANIE GLOWNE
« Sandacz, ziemniaki ziotowe, kremowy szpinak z pomidorami,
sos szafranowy

Lub

« Poledwiczka wieprzowa zawinieta w boczek, ziemniaki ziotowe,
kremowy szpinak z pomidorami, jus cielecy z brandy

DESER
« Tort okolicznosciowy

:i% min 10 -25 os. | & 265 PLN za osobe

MENU DLA DZIECI

(do wyboru przed imprezg jedno menu dla wszystkich dzieci)

« Zupa pomidorowa z ryzem

+ Rosétz makaronem i warzywami

« Medalion z kurczaka, puree ziemniaczane, mizeria

+ Klopsiki cielece sos cytrynowy, ryz, gotowana marchewka
« Paluszki rybne, frytki, suréwka z marchewki

+ Lody z bitg Smietang i owocami

@ 65 PLN za osobe

www.stayinnhotels.pl



DODATKOWO

Tort okolicznosciowy
@ 25 PLN za os.

PROPOZYCJE DAN SERWOWANYCH O 23:00

Barszcz z krokietem
& 20 PLN za os.

Zurek z jajkiem i biata kietbasg
& 20 PLN za os.

Strogonoff wotowy
& 30 PLN za os.

Stacja typu ,Live cooking”
Szynka pieczona w catosci, pieczone ziemniaki,
kapusta duszona z biatym winem, sos miodowy

..’ . [ ]
f@® Mmin 40 os. @ 47 PLN za os.

tosos zapieczony z ziotowa kruszonka,
ziemniaki maxim, sos Chardonnay, pieczone warzywa

S . ®
f@® Mmin 20 os. @ 53 PLN za os.

Stacja w stylu wioskim
Sos pomidorowy z bazylig, sos carbonara,
2 rodzaje makaronu, ravioli z ricottg i szpinakiem,
ptatki sera parmesan

..’ . [ ]
f@® Mmin 20 os. @ 45 PLN za os.

Serwice chargé / Optata serwisowa - 10%

Podane ceny sg cenami netto.

www.stayinnhotels.pl



PAKIETY NAPO

PAKIET |

Soki owocowe

Napoje gazowane

Woda mineralna infuzowana cytrusami

Mietg - gazowana, niegazowana

Kawa i herbata Do 2 godzin -46 PLN
Do 4 godzin - 65 PLN

PAKIET Il

Wino biate i czerwone

Piwo Ksigzece

Soki owocowe

Napoje gazowane

Woda mineralna infuzowana cytrusami

Mietg - gazowana, niegazowana

Kawa i herbata Do 4 godzin - 110 PLN

PAKIET I

Wino musujace

Wino biate i czerwone

Piwo Ksigzece

Wdédka Wyborowa, Zubréwka

Gin Gordons

Aperol

Jameson Whisky, Jack Daniels Bourbon
Rum Captain Morgan

Soki owocowe

Woda mineralna infuzowana cytrusami
Mietg - gazowana, niegazowana

Kawa i herbata Do 4 godzin -170 PLN

Podane ceny sg cenami brutto.

www.stayinnhotels.pl



W CELU DOKONANIA REZERWACJI
PROSIMY O KONTAKT:

Stay inn by Frost
ul. Stowicza 28, 02-170 Warszawa
+48 22 2637907
+48 22 2637903
meetings@stayinnhotels.pl

www.stayinnhotels.pl/warszawa



