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MENU I
SERWOWANE

PRZYSTAWKA
carpaccio wotowe/ kapary/ rukola/ ptatki parmezanu/ oliwa truflowa

DANIE GLOWNE
piers z kurczaka supreme/ dziki brokut/ mtoda marchewka/ ziemniaki puree/
sos tymiankowo pieprzowy

DESER
sernik New York/ stony karmel

&160 pln brutto / osoba

MENU Il
SERWOWANE

ZUPA
tradycyjny zurek/ biata kietbasa/ jajko

DANIE GLOWNE
udko kaczki confit/ kapusta modra/ pieczone ziemniaki/ jabtko/ sos porto
lub
filet z okonia morskiego/ puree z pieczonej pietruszki/ zielone warzywa/
sos szczypiorkowy

DESER
panna cotta waniliowa/ sos truskawkowy

&180 pln brutto / osoba

www.stayinnhotels.pl



MENU SERWOWANE
Z PRZYSTAWKAMI W STOLE
(przystawki wstawiane w stét jednorazowo)

tatar wotowy na grzance/ szalotka/ pikle/ trybula
podwedzany sledz holenderski/ pieczone ziemniaki/ szczypiorek/ kwasna smietana
selekcja mies pieczonych/ sos chrzanowy/ zurawina/ pikle
pieczone buraki/ ser ricotta/ orzechy pini/ miéd lawendowy
tradycyjna satatka grecka/ ser feta
pieczywo/ masto

ZUPA
krem z biatych warzyw/ oliwa truflowa/ grzanki tymiankowe

DANIE GLOWNE
udko kaczki confit/ kapusta modra/ pieczone ziemniaki/ jabtko/ sos porto

DESER
sernik New York/ stony karmel

& 230 pln brutto / osoba

MENU
DLA DZIECI

ZUPA
zupa pomidorowa/ makaron
domowy rosoét/ makaron

DANIE GLOWNE
mini burger wotowy/ frytki
stripsy z kurczaka/ frytki/ mizeria
sznycel drobiowy/ ziemniaki puree/ suréwka z marchewki

DESER
selekcja loddw i sorbetéw
szarlotka z kruszonka/ lody waniliowe

& 75 pIn brutto / osoba

(w cenie po jednej pozycji do wybrania przed okolicznoscia)
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MENU W FORMIE BUFETU
(menu powyzej 25 osdb)

PRZYSTAWKI
tradycyjny tatar wotowy
selekcja mies pieczonych/ domowe pikle/ chrzan/ sos tatarski
tosos Gravlax/ koper wtoski/ kwasna smietana/ ziemniaki rostie
grillowane warzywa/ konfitura z cebuli/ grzanki parmezanowe/ dresing balsamiczny
satatka z pieczonych batatéw/ podsuszane pomidorki/ orzechy wioskie/ sos vinaigrette
tradycyjna satatka grecka/ ser feta/ marynowane oliwki/ bazylia
pieczywo/ masto

ZUPA
krem z biatych warzyw/ oliwa truflowa/ trybula

DANIE GLOWNE
pieczony toso$ mowi/ szpinak/ sos cytrynowo szafranowy
grillowane poledwiczki wieprzowe/ zasmazana kapusta/ koperek/ sos tymiankowy
smazony ryz z warzywami/ pak choy/ tofu/ kolendra
pieczone ziemniaki/ masto ziotowe
warzywa sezonowe

DESER
tradycyjna szarlotka
ciasto sezonowe
panna cotta waniliowa

& 240 pln brutto / osoba
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W CELU DOKONANIA REZERWACJI
PROSIMY O KONTAKT:

Stay inn by Frost
ul. Stowicza 28, 02-170 Warszawa
+48 22 2637907
+48 22 2637903
meetings@stayinnhotels.pl

www.stayinnhotels.pl/warszawa




